
Vorspeise -Starter
 

GEBEIZTER LACHS       € 15 

Zweierlei Rote Bete | Kümmel Knusper 
 

STAINED SALMON 

Two Types of Beetroot | Caraway Crunch 

___

 

PULLED PORK PRALINEN      € 13 

Karotten-Krautsalat | Barbecue Creme 
 

PULLED PORK PRALINES 

Coleslaw | Barbecue Cream 

___

 

TAPAS         € 10 

Eingelegter Feta | Kürbis Süß-Sauer | Kernöl Creme 
 

TAPAS 

Pickled Feta | Pumpkin Sweet & Sour | Seed Oil Cream 

 

Suppe -Soup
 

RINDERCONSOMMÉ       € 10 

Pfannkuchen | Gemüse 
 

BEEF CONSOMMÉ 

Pancake | Vegetables 

___

 

HOKKAIDO CREME       € 9 

Steirisches Öl | Kerne 
 

HOKKAIDO CREAM 

Styrian Oil | Seeds 



Hauptgang - Main Course
 

HIRSCHRÜCKEN        € 33 

Maronen Brioche | Rosenkohl | Preiselbeere | Rotweinsauce 
 

VENISON LOIN 

Chestnut Brioche | Brussels Sprouts | Cranberry | Red Wine Sauce 

___

 

RINDERRÜCKEN        € 29 

Röstknödel | Schmelzzwiebeln | Portweinsauce 
 

BEEF LOIN 

Roasted Dumplings | Melted Onions | Port Wine Sauce 

___

 

GÄNSEBRUST “SOUS VIDE“      € 26 

Kartoffelknödel | Blaukraut | Jus 
 

GOOSE BREAST “SOUS VIDE” 

Potato Dumplings | Red Cabbage | Jus 

___
 

KONFIERTE LAMMKEULE      € 26 

Dreierlei von Der Bohne | Getrocknete Tomate 
 

CONFITED LAMB LEG 

Three Types of Beans | Dried Tomato 

___

 

RINDERBRUST        € 20 

Kartoffeln | Gemüse | Meerrettichsauce 
 

BEEF BRISKET 

Potatoes | Vegetables | Horseradish Sauce 

 



Hauptgang - Main Course
 

HIRSCHRAGOUT        € 24 

Buchenpilze | Serviettenknödel 
 

VENISON RAGOUT 

Shimeji mushroom | Napkin dumplings 

___
 

MÜNCHNER SCHNITZEL      € 22 

Süßer Senf | Meerrettich | Bratkartoffeln | Salat 
 

MUNICH SCHNITZEL 

Sweet Mustard | Horseradish | Fried Potatoes | Salad 

___
 

GEBRATENES ZANDERFILET      € 32 

Hirse Risotto | Lauch | Beurre Blanc 
 

FRIED PIKE PERCH FILLET 

Millet Risotto | Leek | Beurre Blanc 

___

 

LACHS GYOZA        € 25 

Chinakohl | Kaviar | Soja Sud 
 

SALMON GYOZA 

Chinese Cabbage | Caviar | Soy Broth 

___

 

GEBRATENE KRÄUTERGARNELEN     € 22 

Hausgemachte Tagliarini | Zitronengrassauce 
 

FRIED HERB SHRIMPS 

Homemade Tagliarini | Lemongrass Sauce 

 



Hauptgang - Main Course
 

KRAUTWICKEL        € 23 

Kartoffelpüree | Soja | Paprika Jus 
 

CABBAGE ROLLS 

Mashed Potatoes | Soy | Paprika Jus 

 

Nachspeise -Dessert
 

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL     € 13 

Mandeleis | Rum Creme 
 

HOMEMADE APPLE STRUDEL 

Almond Ice Cream | Rum Creme 

___

 

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN     € 13 

Spekulatiuseis 
 

LUKEWARM CHOCOLATE CAKE 

Speculoos Ice Cream 

___

 

SCHOKOLADEN PARFAIT      € 12 

Zweierlei Mango 
 

CHOCOLATE PARFAIT 

Two Kinds of Mango 

 


