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Hotel- Restaurant
Drahthammer Schl6R’| GmbH & Co. KG
Drahthammerstraf3e 30 |-B2224 Amberg
Telefon: +49 (0)9621 / 7030
Telefax: +49 (0)9621 / 88424
EMail: info@drahthammerschloessl.de
Internet: www.drahthammerschloessl.de
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VadirteGide

wir freuen uns sehr tber lhr Interesse aMeng¢oeschlagen,

die wir mit Lielad viel ZerumDetail fur Sie kreiert haben.

Gerne laden wir Sie aufseine Reliseun die KochKur

Unse Kicheteam krert fir jgde Pememrzahl- privat oder gehéfich- ein zalbehates
Meni. Besondefegenmerk legt das Drahth&iioemteam dabei auf die Harmonie d

Speisen. Fir uns bedeutet Kochen, aus einzelnen Zutaten ein harmonisches Geri

Dazu gehort auch der Qualitatsanspruch, dass ein jedes Produkt gemal seinen Ei
den Punkt genau zubereitet, gebraten oder gegart wird, um es dann zum perfekte
anzurichten. In unserer Kiiche werden darum nur hochwertigeawe eigRegisa
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verarbeitet. Die Sorgfalt iFolenndZubereitung, die Freude am Ausprobieren von neuer

stammende Produkte, sowie Produkte zum Teil aus Ubersee, die bei uns nicht e£éltl

Mentkreationen und das hohe Qualitdtsdenken zeicmggihugses Team ebenfalls a

"...Kochen ist Kunst und harte Arbeit zugl

Frau Michelrettenbach, die Chefin des Hauses, steht Ihnen jederzeit mit Ratund T
dass lhre Feierlichkeit zu einem unvergesslichen Erlebnis wird.

Gerne kien Sie einzelne Gerichte unter den Ments tauschen und sich Ihr ,eiger
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zusammenstellen. Bitte beachten Sie, dass nicht alle Produkte ganzjahrig zur Verfligul

Familie Michel-Trettenbach& Kiichenchefin Frau Shefer

mit dem gesamten DrahthammmeKichenteam.




Menu 1

geraucherte Tofufrghiotie
mit Mang€hilichutney & mariniereatat
* %k % * %
Kokoscremesuppe
mit Jaipurcurry & Putenteriyakispiel3
* %k %k * %
gebratenes Lachsfilet
mit Zitronenkruste, Pisangfeige & Pak Choi
* %k %k * %
Lyche mit Ananaskern
Im Kataifiteig)rachenfrucht & Mahehs

MenUpreis pro Pe&stn0




Menu 2

flambiertes Rinderfilet
mit Rucola, Parmigiano ReggiaARal&i@én Balsamico

* k k * %

Kresseschaumsuppe
mit geraucherten Paprikabruschetta

*k k * *

gefilltedahnchenbrusicénfierte Keule
vom Geflugelhof Schmidl mit Pasteakése,
grunem Spargel & Johannisbeerweinsauce

* Kk k * %

Berrentartelette
mit MinzLimettensorbet

MenUpreis pro Pe&s@00




Menu 3

gratinierter Picanadait HomrWalnusskruste,
Rapunzelsalat & Himbeervinaigrette

* k k * %

Tomatenessenz
mit Ricottartellini& Gemiseperlen

* k k * %

sous vide gegr Kalbsricken mit Floride Sa
KartoffelSchnittlauchschnitte & Dijon Senfsauce

* k k * %

Schokoladenkuchen ,miediu
mitTonkabohneneis, Himbeercoulis & frischen Beert

MenUpre@o Pers&@b300




Menu 4

gebeiztes Saiblingstatar mit Featriaabrot
marinierte@urken & Yuzu Kaviar

* k k * %

Schwarzwurzegnesuppe
mit Schnittlauchschaum & Mandelgrissini

* k k * %

rosa gebratener Rindemic
mit zweierlel KartoffelfadVNildbrokkoli & Madeirasauc

* k k * %

Joghurtmousse
auf Cookiecrunch mit Himbeersorbet

MenUpre@o Pers&@b200




Menu 5

geflllter Kaninchenrlcken
mit Ei,Karottenbrot & Schinkenchip

* * %k * %
Spargeténesuppe
mit panierten Spargel &iglduchpesto

* k k * %

geschmorte Lammkeule
mit Kartoffelmousseline & Babygemduse

* k k * %

Rhabarb&rdbeerkompott
mit Joghurteis & Baiser

Menupreis pro Pefsd8,00




Menu 6

Buffelmeozarellanit marinierter Tomate,
Basilikumpesto & Tomatbes

* k k * %

gebrateneamtierfilet mit Couscous
gefullté’imiento del piquillo & Petersiliensauce

* k k * %

Im Ofen gegarter Pfirsich
mit Vanilleknusper & Rosmarineis

MenUpreis pro PestiD




BayaishesMenl 1

Feldsalat
mit Speck &@fitons
*x % % % %
Rinderconsommé
mit Leberknddel & Gemusebrunoise
*x % % % %
Rinderroulade
mt Kartoffelknddel & Blaukraut
*x % % % %
Kaiserschmar
mit Apfelkompott & Vanilleeis

MenUpreis pro Pe&sti00




Bayaishes Menl 2

Kartoffelsuppe
mit Falzer &Schnittlausichaum

* k k * %

gebratene Entenbrust
mit Kartoffelgratin & Wurzelgemuse

* k k * %

Himbeerragout
mit Vanilleeis

MenUpreis pro Pefsdm D




Mittanaditogidie

Gulaschsuppe mit Holzofenbrot
pro Persérb,00
Saure Brafiwste mit Semmeln
pro Persé&,50
franzosische Kaseauswahl mit Feigensenf & Weintrau
pro Persérd,50
Raucherfischplatte mit Sahnemeerrettich
pro Perséd,50




Finoafood/ Enpfang

cremiges Kalbstatar auf Brioche
pro Persé&,00
mamiertes Roastbeef auf Cocktailsauce & Dotsch
pro Persé&,50
Parmaschink®hvenspiel3
pro Persé&,00
gebratene Garnele auf Guacamole
pro Persé&,50
Geflugelleberpraline im Walnussbriochemante
pro Persé&,00
Zwiebelkuchen mit Schnitd@ueimErathe
pro Persé&,00
Gurkenkaltschale mit Raucherlachs im Crépemante
pro Persé&,50
Ziegenkase Cake Pop mit Apfel & Roter Beete
pro Persé&,50




